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ﬁ GEFAHR fiir Kinder
+ Die Geflligelschere ist scharf und man kann damit sehr grofpe

Kraft ausiiben. Halten Sie die Gefliigelschere von Kindern fern
und bewahren Sie sie auperhalb deren Reichweite auf!

« Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern. Entsorgen
Sie es sofort.

Zum Schneiden klappen Sie den Verriegelungshebel nach unten. Driicken Sie
dabei die Gefligelschere leicht zusammen.

Driicken Sie nach dem Gebrauch die Gefliigelschere zusammen und klappen Sie
den Hebel wieder nach oben.

Tipps zur Pflege:

Lassen Sie die Gefligelschere nicht mit anhaftenden Speiseresten liegen,
sondern reinigen Sie sie grundsatzlich gleich nach dem Gebrauch. Falls Sie sie
nicht gleich reinigen kénnen, spiilen Sie sie kurz mit warmem Wasser ab.

Die Gefligelschere kann in der Spiilmaschine gereinigt werden. Nehmen Sie sie
dann nach dem Reinigen mdglichst bald aus der Spiilmaschine heraus und
trocknen Sie sie ggf. gut ab. Olen Sie das Gelenk mit z.B. lebensmittelechtem 0l
nach.

Wir empfehlen das schonendere Reinigen von Hand. Verwenden Sie nur milde
Spiilmittel und polieren Sie die Geflligelschere anschliefend sofort mit einem
weichen Tuch. So vermeiden Sie Flecken durch natiirliche Kalkablagerungen.

Winzige Rostpartikel von Topfen, Pfannen oder defekten Geschirrkdrben setzen
sich bevorzugt auf Messerklingen und Scherenschneiden fest und sind
zundchst als Rostflecken sichtbar. Entfernen Sie diese Flecken mit einem
Metallpflegemittel, um einer weiteren Ausbreitung vorzubeugen.

ﬁ DANGER to children
« These poultry shears are sharp and you can exert great force

with them. Keep the shears away from children and store them
out of the reach of children!

+ Keep the packing material out of children's reach. Dispose of it
immediately.




For cutting, fold the locking lever down. While doing so, press the shears
together slightly.

After use, press the shears together and fold the lever up again.

Care:

Do not leave the shears with scraps of food sticking to them; always clean
them thoroughly directly after use. If you cannot clean the shears immedia-
tely, give them a quick rinse with warm water.

The shears can be cleaned in a dishwasher. Take them out of the dishwasher
as soon as possible after cleaning and dry them well if necessary. 0il the joint
as required, e.g. with a food-safe oil.

We recommend the gentler method of handwashing. Use only a mild washing-
up liquid and immediately polish the poultry shears dry afterwards with a soft
cloth. This prevents natural limescale stains.

Minute rust particles from pots, pans or defective tableware baskets tend to
collect on knife blades and the cutting edges of shears, where they manifest
themselves as rust stains. Remove these stains with a metal care product to
prevent them from spreading.
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ﬁ DANGER: risques pour les enfants
- Les ciseaux a volaille sont trés coupants et permettent d'exercer

une force trés importante. Il faut toujours les tenir et ranger hors
de portée des enfants!

- Tenez I'emballage hors de portée des enfants et éliminez-le
immédiatement.

Pour ouvrir les ciseaux a volaille, appuyez légerement sur les poignées et
abaissez le verrouillage de sécurité.

Aprés utilisation, refermez les ciseaux a volaille et repoussez le verrouillage
vers le haut.

Conseils d'entretien:

Ne laissez pas trainer les ciseaux a volaille aprés utilisation, mais nettoyez-les
toujours des restes de nourriture dés que vous avez fini de vous en servir. Si ce
n'est pas possible, rincez-les rapidement a I'eau chaude.

Les ciseaux a volaille peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Apres le nettoyage,
ne tardez pas a les sortir du lave-vaisselle et séchez-les bien. Lubrifiez les
ciseaux au niveau du pivot, p. ex. avec de I'huile alimentaire.



Nous conseillons le lavage a la main, plus respectueux des qualités de vos
ciseaux. Utilisez uniquement des liquides vaisselle doux et polissez ensuite les
ciseaux a volaille immédiatement avec un chiffon doux. Vous éviterez ainsi les
taches dues aux dépots calcaires naturels.

Les minuscules particules de rouille qui se détachent des casseroles, des
poéles ou des paniers a vaisselle endommagés ont tendance a se déposer sur
les lames de couteaux et de ciseaux ol elles forment des taches de rouille.
Enlevez-les avec un produit d'entretien pour métaux afin qu'elles ne s'étendent
pas.
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ﬁ NEBEZPECi pro déti
« NiiZky na drlibeZ jsou ostré a Ize jimi vyvinout velmi velkou silu.

Nizky na driibeZ nepatii do rukou détem. Proto je uchovévejte
mimo jejich dosah.

- Obalovy material se nesmfi dostat do rukou détem. Okam?zité jej
zlikvidujte.

Ke stiihani sklopte pojistnou packu dolt. Pfitom nizky na dribe? lehce stlacte
k sobé.

Po pouZiti nlizky na drlibeZ stlacte k sobé a packu zase posufite nahoru.

Tipy k oSetfovani:

Nizky na drlibeZ nikdy nenechavejte leZet se zbytky pokrmd, ale po pouZiti je
ihned porddné vyCistéte. NemtZete-Ii je hned vyCistit, pak je alespofi krétce
oplachnéte teplou vodou.

Nizky na drlibez Ize Cistit v mycce na nadobi. Po umyti je ale co mozno brzy
vyjméte a podle potfeby dobfe osuste. Kloub nlZek naolejujte - napf. potravi-
narskym olejem.

Doporucujeme Setrné rucni myti. PouZivejte pouze Setrné prostfedky na myti
nadobi a po umyti nGzky na driibez ihned vyleStéte mékkym hadfikem. Tak
zabrénite skvrnam, které se tvori na zakladé pfirozeného uklddani vapniku.

Nepatrné Castice rzi z hrncd, panvi nebo vadnych koSt na pribory se usazujf
predevsim na ostFich nozli a niiZek a jsou ze zaCatku patrné jen jako rezavé
skvrny. Odstrarite tyto skvrny prostiedkem na o3etiovani kov, abyste zabra-
nili jejich dalSimu rozsiteni.



ﬁ NIEBEZPIECZENSTWO - zagrozenie dla dzieci
+ Nozyce sg ostre i zdoIne do wywierania bardzo duzej sity na ciety
obiekt. Nozyce nalezy trzymac z dala od dzieci i przechowywac
w miejscu dla nich niedostepnym!
+ Materiaty opakowaniowe nalezy trzymac z dala od dzieci.
Najlepiej usunac je od razu po rozpakowaniu produktu.

Przed rozpoczeciem ciecia nalezy odchyli¢ dZwignie blokujacg w dét.

W tym celu nalezy lekko $cisngé nozyce do drobiu.

Po uzyciu nalezy $cisng¢ nozyce i przesuna¢ dZwignie blokujacg z powrotem
do gdry.

Wskazowki pielegnacyjne:

Nie pozostawia¢ nozyc do drobiu zabrudzonych resztkami potraw. Nozyce
nalezy umy¢ doktadnie bezposrednio po uzyciu. Jesli nie jest to mozliwe,
nalezy chociaz krétko optukac je ciepta woda.

Nozyce moga by¢ myte w zmywarce do naczyn. Po umyciu nalezy jak najszyb-
ciej wyjac je ze zmywarki i dobrze osuszy¢. Naoliwi¢ przegub np. olejem nada-
jacym sie do kontaktu z zywnoscia.

Zalecamy delikatniejsze mycie reczne. Uzywac tylko tagodnych ptynéw
do mycia naczyn, a zaraz po umyciu wypolerowac nozyce miekka Sciereczka.
Dzieki temu uniknie sie plam z naturalnych osadéw wapniowych.

Miniaturowe czastki rdzy z garnkdw, patelni lub wadliwych koszy na naczynia
maja tendencje do przywierania do ostrza nozy i nozyczek. Poczatkowo sg one
widoczne jako plamki rdzy. Nalezy usuwac owe plamki $rodkiem do pielegnacji
metalu, aby zapobiec dalszemu rozprzestrzenianiu rdzy.
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é NEBEZPECENSTVO pre deti
+ NoZnice na hydinu st ostré a umoZiuju vytvaranie mimoriadne

vel'kej sily. Zabrante detom v pristupe k nozniciam na hydinu
a uchovavajte ich mimo ich dosahul!

- Zabrénte pristupu deti k obalovému materidlu. OkamZite ho
zlikvidujte.




Na strihanie sklopte zamykaciu packu nadol. Pritom jemne stlacte rukovate
noznic na hydinu.

Po pouZiti stlacte rukovate noznic na hydinu k sebe a vyklopte zamykaciu
packu opéat nahor.

Tipy na oSetrovanie:

Nenechavajte noznice na hydinu s nalepenymi zvy$kami pokrmov, ale okamzite
po pouZiti ich dokladne vyCistite. Ak ich nemdZete vyCistit okamZite, oplachnite
ich kréatko teplou vodou.

NoZnice na hydinu sa dajii umyvat v umyvackach riadu. Po umyti ich podla
moznosti vyberte z umyvacky riadu ¢o najskdr a nechajte ich podla potreby
dobre vysusif. Kib naolejujte napriklad potravinarskym olejom.

Odporucame SetrnejSie rucné Cistenie. PouzZivajte iba jemné Cistiace pro-
striedky a noZnice na hydinu nasledne okamzite vylestite méakkou handrou.
Vyhnete sa tak flakom vznikajdcim pri prirodzenom vyzrazani vodného
kamena.

Drobné Ciastocky hrdze z hrncov, panvic alebo poSkodenych koSov na riad
sa usadzaju predovSetkym na cepeliach noZov a ostriach noZnic a nasledne
vytvérajd viditelné hrdzavé flaky. Odstrafite tieto flaky pomocou prostriedku
na oetrovanie kovov, aby ste zabranili ich dalSiemu rozSirovaniu.
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ﬁ VESZELY gyermekek esetében
- A szérnyasoll6 nagyon éles, és nagy er6t lehet kifejteni vele.

A szarnyasollét gyermekektdl tartsa tavol, és olyan helyen
tarolja, ahol gyermekek nem férnek hozza!

- Ne engedje, hogy a csomagoléanyag gyermekek kezébe keriiljon.
Azzonnal tavolitsa el.

A védgashoz hajtsa le a zarékart, és kozben kissé nyomja 6ssze a szarnyasoll6t.
A haszndlat utdn nyomja 6ssze a szarnyasollot, és hajtsa fel a zardkart.

Tippek az apolashoz:

Ne hagyja a szarnyasolldt a ratapadt ételmaradékkal allni, hanem lehet6leg

a hasznalat utén azonnal tisztitsa meg. Amennyiben nem tudja azonnal meg-

tisztitani, roviden oblitse le meleq vizzel.

A szérnyasollé mosogatégépben tisztithato. A tisztitas utan lehetdleg azonnal
vegye ki a mosogat6gépbdl, és sziikség esetén tordlje szdrazra. Olajozza meg
az ollg csuklojat pl. élelmiszeriparban hasznalatos olajjal.



Javasoljuk, hogy az oll6t kiméletesen, kézzel tisztitsa. A tisztitashoz csak
kimélé mosogatdszert hasznaljon, majd eqgy puha kenddvel azonnal fényesitse
ki a szdrnyasoll6t. Ezzel megakadalyozza a természetes vizkdlerakddas okozta
foltokat.

Az edények, serpenyGk vagy sériilt csopogtetd kosarak apré rozsdadarabkdi
el6szeretettel tapadnak meg a kések vagy ollok pengéjén, és ezek rozsdafolt-
ként valnak lathatévd. Hogy tovébbterjedésiiket meqgeldzze, tavolitsa el ezeket
fémapold szerrel.
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Cocuklar icin TEHLIKE

« Tavuk makasi ¢ok keskindir ve bu makasla asiri gii¢ uygulanabilir.
Makasi cocuklardan uzak tutun ve Grinii cocuklarin erisemeye-
cegi bir yerde muhafaza edin.

+ Gocuklarr ambalaj malzemesinden uzak tutun. Ambalaji derhal
imha edin.

Makasla kesmek icin emniyet kolunu asagi katlayin. Ayni anda tavuk makasi
biraz sikistirin.

Kullanimdan sonra makasi sikistirin ve emniyet kolunu tekrar yukari katlayin.
Bakim dnerileri:

Makasl, iizerine yapismis gida artiklariyla birakmayin, kullanimin hemen
ardindan iyice temizleyin. EGer hemen yikamak icin firsatiniz yoksa ilik suyla
biraz durulayin.

Tavuk kesme makas! bulasik makinesinde yikanabilir. Yikanir yikanmaz bulasik
makinesinin i¢inden cikarin ve gerektiginde kurulayin. Ardindan aksamini
ornedin gida maddesine uygun yadi ile yaglayin.

Biz daha hassas olan elle yikamayi tavsiye ediyoruz. Bunun icin sadece
yumusak bulasik deterjani kullanin ve yikamanin ardindan hemen yumusak bir
bezle parlatin. Bu sayede dogal kire¢ kalintisi lekelerini Gnlemis olursunuz.

Tencere, tava veya bozulmus olan bulasik sepetinden kaynaklanan kiigiik pas
parcaciklari, bicaklara ve makas uclarina yapisarak pas lekesi gibi goriinir. Bu
lekeleri, daha fazla yayiimamasi icin bir metal bakim deterjani ile temizleyin.
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